4 grudnia 2020 
semestr V semestr MLO
Temat 12 Żywienie, artykuły spożywcze, posiłki i ich przygotowywanie, lokale gastronomiczne
Drodzy Państwo poniżej podałam słownictwo do opanowania. W celu ułatwienia tego zadania podaję link, gdy wejdziecie Państwo na tę stronę zobaczycie pod tabelami ćwiczenia online, które po wykonaniu zostaną automatycznie sprawdzone. POWODZENIA !
[bookmark: _GoBack]http://znamangielski.com/slowka-angielskie-zywnosc.html
	boil
	gotować w wodzie

	fry
	smażyć

	stew
	dusić (mięso)

	steam
	gotować na parze

	bake
	piec (ciasto, chleb)

	roast
	piec (mięso)

	chop
	posiekać

	peel
	obierać skórkę

	slice
	pokroić w plastry

	dice
	pokroić w kostkę

	mix
	wymieszać (składniki)

	stir
	pomieszać

	add
	dodać

	pot
	garnek

	frying pan
	patelnia

	saucepan
	rondel

	roasting tin
	brytfanna

	baking tin
	blacha do ciasta

	kettle
	czajnik

	cutlery
	sztućce

	crockery
	zastawa stołowa

	rinse
	spłukać

	strain
	odcedzić

	preheat the oven
	nagrzać piekarnik

	sieve
	przesypać przez sito




	snack bar
	bar z przekąskami

	school canteen
	stołówka szkolna

	street cafe
	kawiarnia uliczna

	fast food restaurant
	restauracja szybkiej obsługi

	fancy restaurant
	elegancka (droga) restauracja

	takeaway
	restauracja sprzedająca na wynos

	takeaway meal
	danie sprzedawane na wynos

	junk food
	niezdrowe jedzenie

	breakfast
	śniadanie

	dinner
	obiad

	supper
	kolacja

	afternoon tea
	podwieczorek

	starter
	przystawka

	main course
	danie główne

	dessert
	deser

	chef's specialty
	specjalność szefa kuchni

	helping
	porcja

	second helping
	dokładka

	tip
	napiwek

	waiter
	kelner

	waitress
	kelnerka

	book a table
	zarezerwować stolik

	place an order
	złożyć zamówienie

	ask for the bill
	poprosić o rachunek
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